
BOX REUNIONES VIRTUALES

Desayunos y Lunch

En Catering Domenico llevamos ofreciendo nuestros servicios desde el 2002. 
Cuidamos los detalles al máximo para que todo salga perfecto. 
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QUE TE GUSTARÍA 
INCLUIR EN TU 
BOX ... ? 

MINI BOLLERÍA 

• Mini berlina rellena de chocolate.
• Mini herradura de chocolate o crema 
• Pop dots de chocolate. (negro, blanco o clásico) 

• Mini ensaimada.
• Mini croissant de chocolate.
• Mini napolitana de chocolate .
• Palmerita de hojaldre.
• Mini croissant artesano de cereales.
• Palmera de chocolate mini.
• Mini muffins de manzana
• Berlina rellena de tofe.
• Mini napolitana de crema

AÑADE 
AL DESAYUNO 

Precios por persona 
10% IVA no incluido 

EXTRAS 
• Café 
• Zumo natural
• Dulce 
• Salado

2,40€ 
2,10€ 
1,40€ 
1,60€ 

• Fruta cortada 2, l 0€ 
• Refrescos 1,90€ 
• Frutos secos 20 gr. 2,40€ 
• Yogurt con muesli y
frutos rojos 2,10€ 

BIZCOCHOS ARTESANOS 

• Bizcocho de yogur y lima.
• Bizcocho de almendra marcona.
• Bizcocho de zanahoria y cardamomo.
• Bizcocho de espelta.
• Bizcocho de manzana
• Bizcocho de chocolate

GLUTEN FREE 

• Croissant.
• Muffin chocolate.
• Magdalena.

SANDWICHES 

• Brioche de jamón ibérico con tomate.
• Brioche de mantequilla tostado con 
jamón y queso havarti.

• Pan de miga argentino con pastrami,
espinacas y mostaza antigua.

• Sándwich club de pollo.
• Sándwich BLT (bacon, lechuga y tomate) 
• Breztel vegetal con pepinillos y tomate
natural.

• Mini pita de pollo tandoori.
• Tramezzino negro con salmón noruego,
espinacas y nueces. 

• Sándwich de atún, pepinillos y
lechuga baby. 

• Sándwich de queso crema con nueces. 
• Pan brioche de txaca.
• Tramezzino de ensalada de atún.
• Sándwich de pavo trufado y queso

cremoso.
• Brioche de tortilla de patatas o de 
tortilla de patatas con trufa.

PEDIDO MÍNIMO 75€ 

• Primera hora de entrega a partir de las 
8:00 h. de la mañana - Fuera de horario
consultar con el departamento comercial.

• Transporte para Madrid capital 25,00€,
para fuera de Madrid consultar tarifas.

• 10% /VA no incluido
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OPCIÓN 1 

Primer plato 
Picoteo 3 referencias 
Postre
Bebida 

20,70€ 

Precios por persona 
l 0% IVA no incluido 

OPCIÓN 4 

Plato principal 
Postre
Bebida 

12,00€ 

Precios por persona 
l 0% IVA no incluido 

TAMBIÉN PUEDES AÑADIR: 

•  Aperitivo extra

• Refresco lata

• Botella de agua

• Primer plato/Ensalada

• Plato principal

• Sándwich grande

• Bocatin

• Postre

1,60€ 

1,50€ 

1,50€ 

5,90€ 

8,80€ 

4,50€ 

2,50€ 

2,70€ 
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OPCIÓN 2 

Primer plato 
Plato principal 
Postre
Bebida 

21,50€ 

Precios por persona 
l 0% IVA no incluido 

OPCIÓN 5 

Ensalada 
1 bocatin
Postre
Bebida 

14,60€ 

Precios por persona 
l 0% IVA no incluido 
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OPCIÓN 3 

Ensalada
2 Bocatines 
Postre
Bebida

17,20€ 

Precios por persona 
l 0% IVA no incluido 

CONDICIONES GENERALES 

• Pedido mínimo 75,00€

• l 0% IVA no incluido

• Transporte en Madrid capital 12,00€



• Ensaladilla vegana con kimchee
coreano. V. GF 

• Humus libanés con crudités o pita
crujiente. V. GF 

• Dim sum vegano. V. 
• Burger vegana con mojo rojo. V. 
• Croquetas veganas. V. 
• California roll de pepino y aguacate. V. GF 
• Mini coca de hortalizas y tomate

semiseco. V. 
• Tataki de lomo wagyu con rúcula y

vinagreta de miel y trufa. GF. 
• Croquetas de buey guisado con rebozado.
• Tartar de solomillo, rábano picante en 

cápsula de trigo frita.
• Carpaccio de ternera gallega, parmesano

y rúcula. GF. 
• Gyoza de presa ibérica, cebolla china y
• Tabla de jamón ibérico de Guijuelo. GF. 
• Tabla de queso. GF. 
• Tartar de atún marinado con yema curada. GF. 
• Salmón marinado con salsa de mango, lima y tobiko. GF. 
• Crepe de salman y rúcula con salsa tártara.

•Arrozal wok Veggie.
• Hummus libanés con verduras encurtidas.
• Espaguetis de calabacín al vapor con
pesto de albahaca y frutos secos.

• Gnocchis de patata artesanos con salsa
de parmesano y manzana.

• Pad thai de langostinos y espárragos
trigueros.

• Quinoa Veggie con coco y curry madrás.
• Ensalada de mache con langostinos
salteados, tomate y queso Gorgonzola.

• Ensalada de pollo a baja temperatura,
manzana, guanciale y frutos secos.

• Ensalada de pasta fresca con rúcula,
tomate seco y salmón.

• Ensalada de confit de pato, frutos rojos
y almendras al curry.

• Ensalada de rúcula, champiñones
laminados, dátiles y tomates cherry
confitados.

V (vegano) GF (sin gluten) 



• Begel con semilla de amapola, aguacate y huevo duro. 
• Wrap con salmón, aguacate y lechuga. 
• Pan de cristal con lomo de bellota y tomate raf. 
• Pan de viena con bresaola, tomate y aceite de oliva. 
• Pan de viena de cereales con tortilla de patatas con trufa. 
• Pan de pita con pollo tandoori. 
• Pan nórdico de atún tomate y canónigos.
• Pan tramezzino negro con salmón noruego, espinacas
y nueces. 

• Pan tramezzino de ensaladilla rusa y ventresca
de bonito del norte. 

• Pan de miga argentino con pastrami, rúcula y mayonesa 
de rábano picante. 

• Hot dog de salchichas Wratwurst, mostaza y cebolla frita. 
• Brioche de txaca.
• Croissant francés vegetal. 
• Croissant francés con bacon y queso cheddar. 
• Campero malagueño con pollo asado, lechuga y tomate. 

• Butter chicken con arroz al wok. 
• Carrillera de ternera al oporto y patatas asadas.
• Corvina al horno con verduras asadas y salsa
romescu de chipotles

• Merluza a baja temperatura con salsa de azafrán y patatas 
panadera. 

• Salmón con salsa teriyaki y verduras salteadas.
• Curry estilo indio de pollo, yogurt y arroz basmati. 
• Curry verde de bacalao, coco y arroz salvaje.
• Curry madrás vegano de verduras de temporada 
y arroz integral. 

• Poke de salmón marinado, aguacate, edamames 
y arroz gohan. 

• Poke de atún con salsa de mostaza, espinacas, cebolleta, 
aguacate, encurtidos y arroz gohan. 

• Bowl César: Pollo crujiente, lechugas frescas, cherry, 
parmesano, croutons y salsa César. 

• Bowl Thai: Tallarines salteados y verduras al wok 
con toques cítricos y picantes. 

• Bowl Vegano: Espinacas, aguacate marinado, tomate seco, 
trigueros confitados y frutos secos.

• Bowl Quinoa con langostinos salteados, tirabeques, 
almendras al curry y salsa umami. 



• Jamón ibérico 50 gr. 4,55€ 

• Selección de quesos 50 gr. 3,20€ 

• Picos 25 gr. 0,50€ 

• Croquetas de jamón ibérico 6 unds. 6,60€ 

• Ensaladilla rusa 125 gr. 5,90€ 

• Tortilla de patatas 8 raciones 14,00€ 

• Arroz con leche tradicional

• Fruta de temporada en dados. 

• Tiramisú

• Mousse de yogur con coulís de mango 

• Tarta de queso con frutos rojos

• Tarta de zanahoria

• Agua 1,50€ 

• Refrescos 1,90€ 

• Vino 1,90€ 

• Pan. 0,80€ 

• Set de cubiertos 0,60€ 

• Vaso 0,20€ 

• Plato 15xl 5 cm 0,60€ 
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CONTACTO DIRECCIÓN 

Simancas, 21 
28003 Madrid 
España 

TELÉFONO 

915 350 890 

WEB 

eventos@cdomenico.com 
cateringdomenico.com 
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